
 فهرست دروس هشت نیمسال تحصیلی گروه علوم و مهندسی صنایع غذایی 
 

 واحد 9 :دروس تخصصی انتخابی - واحد  77 :الزامی تخصصی دروس - واحد 22 :عمومی دروس -  واحد  32  :پایه دروس -     

 نیمسال دوم یمسال اولن

 نام درس پيشنياز واحد نام درس

 

 پيشنياز واحد

 جمع ع ن جمع ع ن

 ریاضی عمومی 3 1 2 آمار و احتمالات ندارد 3 - 3 ریاضی عمومی

 شيمی عمومی 3 1 2 شيمی آلی ندارد 3 1 2 شيمی عمومی

 ندارد 2 1 1 رسم فنی و نقشه کشی ندارد 3 - 3 بيولوژی سلولی

 شيمی عمومی 3 1 2 شيمی تجزیه ندارد 3 1 2 فيزیک عمومی

 ندارد 3 1 2 کاربرد کامپيوتر ندارد 3 - 3 زبان انگليسی

  2 - 2 درس عمومی ندارد 3 - 3 زبان فارسی

 
 

  1 1 - (1تربيت بدنی )

 واحد 17جمع کل واحدها :  واحد 18جمع کل واحدها : 

 نیمسال چهارم نیمسال سوم

 پيشنياز واحد نام درس پيشنياز واحد نام درس

 جمع ع ن  جمع ع ن

 ميکروبيولوژی عمومی 3 1 2 (1ميکروبيولوژی مواد غذایی ) ندارد 2 2 - عمليات کارگاهی

 (1شيمی مواد غذایی ) 2 - 2 (2شيمی مواد غذایی ) شيمی آلی 3 - 3 بيوشيمی عمومی

 ریاضی عمومی 3 - 3 (1اصول مهندسی صنایع غذایی ) ندارد 3 1 2 ميکروبيولوژی عمومی

 ندارد 3 - 3 اقتصاد و مدیریت صنعتی همزمان با بيوشيمی عمومی 3 - 3 (1شيمی مواد غذایی )

 ندارد 2 - 2 تکنولوژی پس از برداشت بيولوژی سلولی 3 - 3 وم پایه کشاورزیعل

  2 - 2 دانش خانواده و جمعيت آمار و احتمالات 3 1 2 در صنایع غذاییطرح آزمایشات 

  2 - 2 درس عمومی  1 1 - (1ورزش )

 واحد 17جمع کل واحدها :  واحد 18واحدها : جمع کل 

 نیمسال ششم نیمسال پنجم

 کد درس پيشنياز واحد نام درس

 نام درس

 پيشنياز واحد

 جمع ع ن جمع ع ن

 (2شيمی مواد غذایی ) 3 - 3 تغذیه  (1یی )مواد غذا یولوژيکروبيم 2 1 1 (2ميکروبيولوژی مواد غذایی )

 (2) ییمواد غذا یميش 3 1 2 تکنولوژی غلات شيمی تجزیه -( 2) غذاییشيمی مواد 3 2 1 تجزیه مواد غذایی

 (2) ییمواد غذا یميش 3 1 2 های خوراکی تکنولوژی روغن (2)غذایی  مواد شيمی 2 - 2 ها آشاميدنی صنایع

ميکروب مواد  -(2) غذاییشيمی مواد 3 - 3 اصول نگهداری مواد غذایی

 (2) غذایی

  ( 2صنایع غذایی) یاصول مهندس 3 1 2 عمليات واحد در مهندسی صنایع غذایی

 (2)غذاییشيمی مواد  2 - 2 (1تکنولوژی شير و فرآورده ها ) (1 )اصول مهندسی صنایع غذایی 3 - 3 (2) اصول مهندسی صنایع غذایی

 (2)  مواد غذایی يولوژیميکروب 

  2 - 2 درس عمومی تکنولوژی پس از برداشت 2 - 2  سردخانه و انبار

 واحد در تابستان پس از نیمسال ششم 3( به ارزش 1) یکارورز  2 - 2 درس عمومی

 

 واحد 19جمع کل واحدها :  واحد 17جمع کل واحدها : 

 نیمسال هشتم نیمسال هفتم

 پيشنياز واحد نام درس پيشنياز واحد نام درس

 جمع ع ن  جمع ع ن

صنایع  اصول طراحی کارخانجات

 غذایی

در مهندسی صنایع  عمليات واحد 3 1 2

 غذایی
 در صنایع غذایی طرح آزمایشات 3 1 2 کنترل کيفيت مواد غذایی

و  اصول بسته بندی مواد غذایی غذاییمواد  یاصول نگهدار 3 1 2 کنسرو سازی

 بيولوژیک

2 - 2 
 (1)غذایی  صنایع اصول مهندسی 3 1 2 تکنولوژی قند (2)غذایی شيمی مواد غذایی،  مواد یاصول نگهدار

 زبان انگليسی 2 - 2 زبان انگليسی تخصصی (2) غذایی مواد ميکروبيولوژی 2 - 2 تخميری صنایع

 (2) غذایی وادم يولوژیکروبيم (2)غذایی مواد  یميش 3 1 2 تکنولوژی گوشت و شيلات (1تکنولوژی شير و فرآورده ها ) 3 1 2 (2) تکنولوژی شير و فرآورده ها

  3 3 - (2کارورزی )  ندارد 2 - 2 درس عمومی

 ندارد 2 - 2 درس عمومی - 3 - 3 درس تخصصی اختياری

 واحد 15جمع کل واحدها :  واحد 19 جمع کل واحدها :


